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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosé
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne¢ internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczgce bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazdéwki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby niepetnosprawne, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
bedg swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzagdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

- Dzieci w wieku do 3 lat nie powinny zblizac sie do
urzgdzenia podczas jego pracy.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.
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OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego nieostoniete
elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokigj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.
Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odfgczyc je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem

do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wylaczone.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi
wymieni¢ go producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec zagrozeniu porazeniem prgdem.

Przed witgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego
nalezy usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjac
wszystkie akcesoria z piekarnika.

- Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy odciggnac¢

najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja * Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
OSTRZEZENIE! » Nalezy postepowa¢ zgodnie z
Urzgdzenie moze instrukcjg instalacji dotgczong do
zainstalowac¢ wytacznie urzgdzenia.
wykwalifikowana osoba. « Zachowac ostroznos¢ podczas
) przenoszenia urzadzenia, poniewaz
Usuna¢ wszystkie elementy jest ono ciezkie. Nalezy zawsze

opakowania.



stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za
uchwyt.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

Nalezy zadbac¢ o to, aby meble itp.
znajdujgce sie obok urzadzenia i nad
nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

Boki urzgdzenia powinny sgsiadowaé
z urzgdzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Nalezy upewnic¢ sig, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sig z elektrykiem.
Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonac
wytgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac¢ drzwi urzgdzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.
Zarowno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposo6b, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
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zakonczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtagcza¢ do
niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie ciggnac
za przewod zasilajacy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pragdowe (RCD) oraz styczniki.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi miec
rozwarcie stykow wynoszace
minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki
przewodu zasilajgcego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

» Urzagdzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Obstuga

& OSTRZEZENIE!
Niebezpieczehstwo
odniesienia obrazen ciata,
oparzenia, porazenia
pradem lub wybuchu.

» Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.

* Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

* Nalezy upewnic sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ wigczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

» Wylgczac urzadzenie po kazdym
uzyciu.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowacé ostroznos$¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.
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Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikow
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

Nie uzywac funkcji kuchenki
mikrofalowej do wstepnego ogrzania
piekarnika.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewa¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac ostrozno$c¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocow moze trwale zaplami¢
emalie.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych

celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamknigte.
Jesli urzgdzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykac¢
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potgczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie
& OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem
szyb w drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca
wilgotnej szmatki. Stosowacé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowacé produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikbéw ani
metalowych przedmiotow.

Podczas stosowania aerozolu do
piekarnikdéw nalezy przestrzegac
wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

Nie uzywac do czyszczenia emalii
katalitycznej (jesli dotyczy) zadnych
detergentow.



2.5 Czyszczenie pirolityczne

@ W trybie pirolizy wystepuje
zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji
chemicznych (oparow).

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia nalezy usunaé
z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany
olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyjac
przedmioty (ruszty, prowadnice
itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne
przybory kuchenne z powtokg
zapobiegajacg przywieraniu.

* Nalezy doktadnie zapozna¢ sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

* Podczas czyszczenia pirolitycznego
dzieciom nie wolno przebywacé w
poblizu urzadzenia.

Urzadzenie znacznie sie nagrzewa, a
z otworow wentylacyjnych wydostaje
sie gorgce powietrze.

« Czyszczenie pirolityczne jest
procesem przebiegajgcym w wysokiej
temperaturze, podczas ktérego resztki
zywnosci oraz materiaty, z ktérych
wykonano urzgdzenie, moga uwalniaé
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalnej
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewni¢
dobrg wentylacje pomieszczenia.

e W odréznieniu od ludzi niektore ptaki
oraz gady s bardzo wrazliwe na
opary, ktére mogg uwalniac sie
podczas czyszczenia pirolitycznego
piekarnika.

— Podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonczeniu w poblizu urzadzenia
nie powinny przebywac zwierzeta
domowe (szczegolnie ptaki); na
poczatku wybrac najwyzszg
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temperature, pamietajac

o koniecznosci zapewnienia

dobrej wentylacji pomieszczenia.
Ponadto niewielkie zwierzeta domowe
mogg by¢ wrazliwe na miejscowe
zmiany temperatury, ktére wystepuja
w poblizu piekarnikéw z funkcjg
czyszczenia pirolitycznego podczas
dziatania tej funkcji.
Wysoka temperatura wystepujaca
podczas czyszczenia pirolitycznego
moze uszkodzi¢ powierzchnie
garnkow, patelni, tac i innych
przyboréw kuchennych z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu; ponadto
powtoki te mogg by¢ zrodtem opardéw
o niewielkim stopniu toksycznosci.
Opary uwalniane podczas
czyszczenia pirolitycznego lub
wypalania resztek potraw klasyfikuje
sie jako nieszkodliwe dla ludzi — w tym
dla noworodkéw lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

2.6 Wewnetrzne oswietlenie

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzgdzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzgdzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
os$wietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Przed przystgpieniem do wymiany
zarowki nalezy odtgczy¢ urzadzenie
od zrédta zasilania.

Uzywac wylgcznie zaréwek tego
samego typu.

2.7 Utylizacja
& OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

Odtgczy¢ urzadzenie od zroédia
zasilania.

Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.
Wymontowaé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.
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2.8 Serwis

» Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzadzenie.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Informacje ogdlne
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3.2 Akcesoria

* Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast

oraz do pieczenia mies.
* Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

B EQ

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czes$ci zamienne.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Sterowanie elektroniczne
Pokretto regulacji temperatury
Grzatka

A Oswietlenie

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczenia potraw

« Gileboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Do umieszczania rusztéw i blach.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i

prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja

i czyszczenie”.

Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria przed

pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Ustawianie czasu

Po pierwszym podtgczeniu do zasilania
na wyswietlaczu na kilka sekund pojawig
sie wszystkie symbole. Przez kolejnych
kilka sekund bedzie wys$wietlana
informacja o wersji oprogramowania.

Gdy zniknie wskazanie dotyczace wers;ji
oprogramowania, na wyswietlaczu
pojawi sie hr oraz ,12:00". ,12” bedzie
migac.



1. Nacisngé + b —, aby ustawié
aktualng godzine.

2. Nacisngé @ aby potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej godziny.

Na wyswietlaczu pojawi sie IMIN oraz

ustawiona godzina. Bedzie miga¢

wskazanie ,,00”.

3. Nacisngé + b —, aby ustawié
aktualng liczbe minut.

4. Nacisng¢ @ aby potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej liczby minut.

Na wyswietlaczu zostanie pokazany

nowo ustawiony czas.

4.3 Zmiana ustawienia czasu

Zmiany aktualnej godziny mozna
dokona¢ tylko wtedy, gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie migaé wskaznik

aktualnego czasu @

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Chowane pokretta
sterowania

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto sterujgce. Pokretto wysunie sie.

POLSKI

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrzac puste
urzgdzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

1.

2.

3.

4.

Ustawi¢ funkcje 8 maksymalng
temperature.

Pozostawi¢ wtgczone urzadzenie na
1 godzine.

Ustawi¢ funkcje (21 i maksymalng
temperature.

Pozostawi¢ witgczone urzadzenie na
15 minut.

Akcesoria mogg rozgrzac¢ sie mocniej niz
zwykle. Z urzadzenia moze wydobywac
sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to
normalne zjawisko. Nalezy zapewni¢
wystarczajgcy doptyw swiezego
powietrza do pomieszczenia.

5.2 Wtaczanie i wytgczanie
urzgdzenia

@ W zaleznosci od modelu

1.

na urzadzeniu moga

znajdowac sie kontrolki,

symbole przy pokrettach
lub wskazniki:

» Kontrolka zapala sie, gdy
urzgdzenie pracuje.

* Symbol informuje, czy za
pomocg pokretta
modyfikowane sg
ustawienia dotyczace
funkgji piekarnika lub
temperatury.

* Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika w celu wybrania zadanej
funkgciji.
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2. Obroci¢ pokretto regulaciji
temperatury w celu wybrania zgdanej obroci¢ pokretto wyboru funkciji
temperatury.

5.3 Funkcje piekarnika

3. Aby wytaczy¢ urzgdzenie, nalezy

piekarnika i pokretto regulaciji
temperatury do potozenia
wytgczenia.

Funkcja piekarnika

Zastosowanie

0

Potozenie wyta-
czenia

Urzadzenie jest wytgczone.

Termoobieg

Do pieczenia na trzech poziomach jednoczesnie
oraz do suszenia zywnosci.Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla funkcji Gérna / dolna grzatka.

Goérna/dolna
grzatka

Do pieczenia miesa lub ciasta na jednym poziomie.

<€/ [l 1

Termoobieg +
para

Oszczedzanie energii podczas pieczenia oraz do
pieczenia w formach na jednym poziomie piekarni-
ka. Na podstawie tej funkcji okreslana byta klasa
energetyczna urzadzenia zgodnie z normg EN
60350-1.

W celu uzyskania dodatkowych informacji o zaleca-
nych ustawieniach nalezy zapoznac¢ sie z tabelami
pieczenia.

|

Szybki grill

Do grillowania potraw ptaskich w duzych ilosciach i
do opiekania chleba.

<4

Turbo grill

Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu
z koscig na jednym poziomie. Roéwniez do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

©

Pizza

Do pieczenia na jednym poziomie dan wymagaja-
cych intensywnego przyrumienienia i kruchego spo-
du. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizsza niz dla
funkcji Gérna / dolna grzatka.

Mieso

Do przyrzadzania bardzo delikatnych i soczystych
pieczeni.

Podtrzymywanie
temp.

Do utrzymywania temperatury potraw.

Rozmrazanie

Tej funkcji mozna uzy¢ do rozmrazania potraw mro-
zonych, takich jak warzywa i owoce. Czas rozmra-
zania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozone;j
potrawy.

Piroliza

Uruchamia funkcje automatycznego czyszczenia pi-
rolitycznego piekarnika. Powoduje to wypalenie za-
nieczyszczen znajdujgcych sie w piekarniku.
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5.4 Wyswietlacz
A B C A. Zegar
| — B. Wskaznik nagrzewania i ciepta
T A = resztkowego
@ Q I:l i:“_—l L—l — =) C. Szuflada na wode (tylko w
> > . — wybranych modelach)
.l l, | (hr_min, E v /;? D. Termosonda (tylko w wybranych
| | | | modelach)
G F E D E. Blokada drzwi (tylko w wybranych
modelach)
F. Godziny/minuty
G. Funkcje zegara
5.5 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu.
D ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu.

5.6 Wskaznik rozgrzania

paski. Sygnalizujg one wzrost lub spadek
temperatury w piekarniku.

Po wigczeniu funkcji piekarnika na

wyswietlaczu 3 pojawiajg sie kolejno

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

©

BIEZACA GODZI-
NA

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego
czasu. Patrz ,Ustawianie czasu”.

Q

MINUTNIK

Minutnik stuzy do ustawiania czasu odliczania (mak-
symalnie 23 godziny i 59 minut). Funkcja nie ma
wptywu na dziatanie urzadzenia. MINUTNIK mozna
ustawi¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
urzadzenie jest wytgczone.

g

CZAS

Ustawianie czasu pracy urzadzenia. Mozna uzy¢ tyl-
ko, jesli zostata ustawiona funkcja piekarnika.

KONIEC

Ustawianie czasu wytgczenia urzgdzenia. Mozna
uzyc¢ tylko, jesli zostata ustawiona funkcja piekarni-
ka. Funkcje Czas i Koniec mozna wtaczy¢ jedno-
czesnie (Opoznienie), jesli urzadzenie ma w pozniej-
szym czasie wigczy¢ sie i wytgczy¢ automatycznie.
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Naciskac¢ wielokrotnie

przycisk @ aby przetgczac
kolejno funkcje zegara.

(i)

Aby potwierdzi¢ ustawienia
funkcji zegara, nalezy

nacisngc przycisk O lub
zaczekaé 5 sekund na

automatyczne
potwierdzenie.

6.2 Ustawiane funkcji CZAS lub
KONIEC

1. Wybrac¢ funkcje piekarnika.

2. Nacisnac¢ kilkakrotnie przycisk @ az
na wyswietlaczu pojawi sie [21 1ub
-,

Na wyswietlaczu bedzie miga¢ |_)| lub
!

3. Nacisng¢ + lub =, aby ustawi¢
wartosci i nacisnaé @ aby
potwierdzic.

Dla funkcji Czas |_)| ustawi¢ najpierw

minuty, a nastepnie godziny, natomiast

dla funkcji Koniec _)l ustawi¢ najpierw
godziny, a nastepnie minuty.

Po uptywie ustawionego czasu przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwigkowy. Na wyswietlaczu zacznie

migac¢ symbol 2 1ub =l oraz

wskazanie ustawionego czasu. Piekarnik

wytgczy sie.

4. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika do potozenia wytgczenia.

@ Po nacisnieciu O podczas

ustawiania godzin w ramach

funkcji CZAS |_)| urzadzenie
przechodzi do ustawien

funkcji KONIEC 1.

6.3 Ustawianie MINUTNIKA

1. Dotkng¢ kilkakrotnie @ az na

wyswietlaczu zacznie migac Q i,00".

2. Nacisng¢ + ub —, aby ustawi¢
MINUTNIK.
Najpierw nalezy ustawic¢ sekundy, a
nastepnie minuty i godziny.
Domysinie czas jest wysSwietlany w
minutach i sekundach. Po ustawieniu
czasu dtuzszego niz 60 minut na

wyswietlaczu pojawi sig symbol hr.

Czas bedzie wyswietlany w godzinach i

minutach.

3. MINUTNIK uruchomi sie
automatycznie po pieciu sekundach.
Po uptywie 90% ustawionego czasu
zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy.

4. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. "Na wyswietlaczu
bedg miga¢ wskazanie ,00:00”

i symbol [3 Nacisng¢ dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwigkowy.
@ Po ustawieniu MINUTNIKA,
gdy dziata funkcja CzAS |2

lub KONIEC =, na
wys$wietlaczu pojawia sie

symbol Q

6.4 Stoper

Stoper umozliwia monitorowanie czasu
pracy piekarnika. Stoper witgcza sie
natychmiast, gdy piekarnik zaczyna sie
nagrzewac.
Aby wyzerowac stoper, nalezy nacisngc¢ i
przytrzymaé + i — . Zacznie sig
ponownie odliczanie ustawionego czasu.
Stopera nie mozna uzywac z

funkcjami: Czas |_)| Koniec
!



POLSKI 13

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Wkiadanie akcesoriow

Ruszt: /
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice /é

jednego z poziomoéw umieszczania
potraw; upewnic sie, ze nézki sg
skierowane w dét. @ Wszystkie akcesoria majg
na gornej stronie prawej i
lewej krawedzi niewielkie
wystepy poprawiajgce
bezpieczenstwo. Wystepy
stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem.
Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu
sie naczyn.

7.2 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje

Gteboka blacha: instalacji prowadnic
. . teleskopowych do
Wsuna¢ gteboka blache migdzy wykorzystania w przyszto$ci.
prowadnice jednego z poziomow
umieszczania potraw. Prowadnice teleskopowe utatwiajg

w wktadanie i wyjmowanie blach.
UWAGA!
Nie myc¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.

S Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciagna¢ prawg i lewg prowadnice
teleskopowa.

Ruszt wraz z gteboka blacha:

Wsuna¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyzej.
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2. Umiescic ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsuna¢ je
do wnetrza urzadzenia.

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

Gdy funkcja Blokada uruchomienia jest
aktywna, nie mozna przypadkowo
wigczy¢ urzgdzenia.

@ Jesli uruchomiona jest
funkcja Piroliza, drzwi
zostang zablokowane.
Po obréceniu pokretta lub
nacisnieciu przycisku na
wys$wietlaczu pojawi sie
wskazanie SAFE i (3.
1. Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru
funkcji piekarnika znajduje sie w

potozeniu wytgczenia.
2. Jednoczesnie nacisngc€ i przytrzymac

Qi+ przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na

wyswietlaczu pojawi sie SAFE i (3.
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada
uruchomienia, nalezy powtorzy¢ krok 2.

8.2 Wskaznik ciepta
resztkowego

Po wytgczeniu urzgdzenia na
wys$wietlaczu widoczny jest wskaznik

ciepta resztkowego £, jesli temperatura

Przed zamknigciem drzwi upewnic sig,
ze prowadnice teleskopowe zostaty
catkowicie wsuniete do wnetrza
urzadzenia.

w piekarniku przekracza 40°C. Obroci¢
pokretto regulacji temperatury w lewo lub
w prawo, aby wyswietli¢ temperature
piekarnika.

8.3 Samoczynne wyltgczenie

Z powodow bezpieczenstwa urzadzenie
wylgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli uruchomiono
funkcje piekarnika, a zadne ustawienia
nie s zmieniane.

Temperatura (°C) Czas wylaczenia

(godz.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - maksimum 1.5

Po samoczynnym wytgczeniu nalezy
nacisng¢ dowolny przycisk, aby
ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

@ Funkcja samoczynnego
wytgczenia nie dziata z

funkcjami: Oswietlenie
piekarnika, Czas, Koniec.



8.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
urzgdzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schtodzenia
urzgdzenia.

8.5 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg

9. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

AN
(1)

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytgcznie
charakter orientacyjny.
Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

9.1 Informacje ogélne

* W urzgdzeniu jest pie¢ poziomow.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

« Urzadzenie wyposazono w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupigcg skorkg. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac¢ sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsungc¢ sie od
urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.

»  Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzadzenia.

« Podczas pieczenia nie nalezy ktasc
przedmiotéw bezposrednio na dnie
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spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

urzgdzenia ani nie zakrywac jego
elementow folig aluminiowg. Moze to
wptyng¢ na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powtoki.

9.2 Pieczenie ciast

» Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

*  Wykorzystujgc dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie, nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom
miedzy nimi.

9.3 Pieczenie miesa i ryb

» Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby
nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

» Po upieczeniu miesa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.

* Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wla¢ nieco wody.
Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewa¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

9.4 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
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grzania, czasu pieczenia itp.) dla

posiadanych naczyn, przepisow i ilosci

9.5 Tabela pieczenia

potraw pieczonych przy uzyciu

omawianego urzgdzenia.

Ciasta
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W forem-
ucierane ce do
ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W forem-
ciasto ce do
ciasta
Sernik 170 1 165 2 80-100 W 26cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 2 160 2(pole- 80-100 W dwdch
(szarlot- wej i po 20 cm fo-
ka)1 ) prawej) remkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 8 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 150 2 40 - 50 W 26 cm
foremce
do ciasta
Keks / 160 2 150 2 90-120 W20cm
Ciasto foremce
OwWOoCo- do ciasta
wel)
Ciastoze 175 1 160 2 50 - 60 W formie
éliwkami1) do chleba
Mate cias- 170 8 150-160 3 20-30 Na blasze
teczka — do piecze-
jeden po- nia ciasta

ziom1)
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
min
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka

Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze

teczka — do piecze-

dwa po- nia ciasta

ziomy1)

Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30 - 45 Na blasze

teczka — do piecze-

trzy pozio- nia ciasta

my1)

Ciastecz- 140 3 140-150 3 25-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — jeden

poziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — dwa

poziomy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — trzy

poziomy

Bezy —je- 120 3 120 & 80-100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy - - - 120 2i4 80 -100 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy1) nia ciasta

Buteczkil) 190 B8 190 3 12 -20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta

Eklery — 190 & 170 & 25-35 Na blasze

jeden po- do piecze-

ziom nia ciasta

Eklery — - - 170 2i4 35-45 Na blasze

dwa po- do piecze-

ziomy nia ciasta
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm
skie foremce
do ciasta
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duzg do ciasta
iloscig
OWOCOW
Biszkopt 170 1 160 2(pole- 30-50 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii1) prawej) do ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 - 70 1-2bo-
hieb1) chenki po
cne 500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butki!) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia ciasta
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 5 190 5 10-20 Na blasze
ki1) do piecze-
nia ciasta

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
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Zapiekanki
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-
ronowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni!)
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Mieso
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 - 120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90 -120 Na ruszcie
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60-70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-

na
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skoérg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100-120 2 sztuki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120- 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 - 200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
Ryba
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
tosos téw
9.6 Girill
@ Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy nagrzewac
wstepnie pusty piekarnik
przez 3 minuty.
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (C) 1. strona 2. strona E;e arn
Steki 4 800 maks. 12-15 12-14 4
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Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom

t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (°C) 1.strona 2. strona E;e arni

Befsztyki 4 600 maks. 10-12 6-8 4

Kietbaski 8 - maks. 12-15 10-12 4

Kotlety 4 600 maks. 12-16 12-14 4

wieprzowe

Kurczak 2 1000 maks. 30-35 25-30 4

(potéwki)

Kebaby 4 - maks. 10-15 10-12 4

Piers z 4 400 maks. 12-15 12-14 4

kurczaka

Hambur- 6 600 maks. 20 - 30 - 4

ger

Filetrybny 4 400 maks. 12-14 10 - 12 4

Zapiekane 4 -6 - maks. 5-7 - 4

kanapki

Tosty 4-6 - maks. 2-4 2-3 4

9.7 Turbo grill

Wolowina

Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Pieczen wotowa na kazdy cm 190 - 200 5-6 11lub 2

lub filet, lekko wy-  grubosci

Meczone1)

Pieczen wotowa na kazdy cm 180 - 190 6-8 11lub 2

lub filet, Srednio grubosci

wypieczone1)

Pieczen wotowa na kazdy cm 170 - 180 8-10 1lub 2

lub filet, dobrze grubosci

wypieczone1)

1) Rozgrza¢ wstepnie piekarnik.

Wieprzowina

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

topatka, karkéw- 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1lub 2

ka, szynka
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Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Kotlet, zeberka 1-15 170 - 180 60 - 90 1lub 2
Klops 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 lub 2
Golonka wieprzo- 0.75 -1 150 - 170 90 -120 11lub 2
wa (obgotowana)
Cielecina
Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Pieczen cieleca 1 160 - 180 90 - 120 11lub 2
Gicz cieleca 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1lub 2
Jagniecina
Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Udziec jagnie- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1lub 2
cy, pieczen jag-
nieca
Comber jagnie- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 11lub 2
cy
Dréb
Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Kawatki drobiu  po 0,2 - 0,25 200 - 220 30 - 50 1 lub 2
kazdy
Kurczak, po- po0,4-0,5 190 - 210 35-50 1lub 2
towka kazdy
Kurczak, pular- 1-1.5 190 - 210 50-70 11lub 2
da
Kaczka 1.5-2 180 - 200 80-100 1 lub 2
Ges 35-5 160 - 180 120 - 180 1lub 2
Indyk 25-35 160 - 180 120 - 150 1lub 2
Indyk 4-6 140 - 160 150 - 240 1 lub 2
Ryba (gotowanie na parze)
Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Cata ryba 1-15 210 - 220 40 - 60 1lub 2
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9.8 Termoobieg + para

Podczas pieczenia drzwi
urzadzenia mozna otwiera¢
tylko w razie koniecznosci.

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Zapiekanka z makaronu 190 - 200 30-40 2
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 60 -75 2
Moussaka 150 - 170 60 -75 2
Lasagne 170 - 190 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 55-70 2
Pudding chlebowy 170 - 190 45 - 60 2
Pudding ryzowy 170 - 190 40 - 50 2
Szarlotka 150 - 160 45 - 60 2
Biaty chleb 180 - 190 45-55 2

9.9 Rozmrazanie

Produkt llos¢ (g) Czas roz- Dalszy czas Uwagi
mrazania rozmrazania
(min) (min)
Kurczak 1000 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na

odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1000 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Mieso 500 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 150 25-35 10-15 -

Truskawki 300 30 - 40 10 - 20 -

Masto 250 30-40 10-15 -

Smietana 2 x 200 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie do-
brze ubic.

Tort 1400 60 60 -




24  www.electrolux.com

9.10 Suszenie — Termoobieg

Zakry¢ blachy pergaminem lub
papierem $niadaniowym.

Aby uzyskac¢ lepszy rezultat, mozna
zatrzymac proces w potowie czasu

suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢
na jedng noc w celu dokonczenia
suszenia.

Warzywa
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
€ 1 pozycja 2 pozycje
Fasola 60 - 70 6-8 3 1/4
Papryka 60 - 70 5-6 3 1/4
Warzywa 60 - 70 5-6 & 1/4
(kwasne)
Grzyby 50 - 60 6-8 8 1/4
Ziota 40 - 50 2-3 & 1/4
Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
€ 1 pozycja 2 pozycje
Sliwki 60 - 70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 3 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 8 1/4
Gruszki 60 - 70 6-9 & 1/4

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Uwagi dotyczgce
czyszczenia

Przéd urzgdzenia nalezy my¢ miekkag
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy uzywaé
delikatnego srodka czyszczgcego.
Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢
wnetrze urzadzenia. Nagromadzenie
sie ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Ryzyko jest
wieksze dla blachy do opiekania.

Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomoca
specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikéw.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscié je i pozostawic do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej
ciepta wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Akcesoridw nieprzywierajgcych nie
wolno czyscic¢ agresywnymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢ w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajacg przywieraniu.



10.2 Urzadzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

@ Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wylacznie za

pomocg wilgotnej $ciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ miekkag
Sciereczka.
Nie nalezy uzywaé¢ myjek
stalowych, kwaséw ani
produktéw Sciernych,
poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czyscié
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

10.3 Wyjmowanie prowadnic
blach

Aby oczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach.

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic

blach od bocznej $cianki.

=

0

NEET

—

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyjacé je.

T /g
v

T

T

Zamontowaé prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych musza by¢
skierowane do przodu.

10.4 Piroliza

& UWAGA!
Wyja¢ wszystkie akcesoria

i wyjmowane prowadnice
blach.

@ Nie nalezy uruchamia¢

funkgiji Piroliza, jesli drzwi
piekarnika nie sg domknigte.
W niektorych modelach

w takim przypadku na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,C3”.

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie bardzo mocno
sie nagrzewa. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem.

UWAGA!

Jesli w tej samej szafce
zainstalowano inne
urzgdzenia, nie nalezy
uzywac ich jednoczesnie z
funkcja Piroliza. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie
urzgdzenia.

Usungc recznie najwieksze
zanieczyszczenia.

Umyc¢ wewnetrzng czes¢ drzwi
gorgca woda, aby resztki nie
przypality sie od gorgcego powietrza.
Wybra¢ funkcje Piroliza. Patrz
+Funkcje piekarnika”.

Gdy miga symbol |_)| nacisna¢ +

lub =, aby wybra¢ odpowiedni
proces:
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Opcja Opis

P1 Jesli piekar-
nik nie jest
bardzo za-
nieczyszczo-
ny. Czas
trwania pro-
cedury: 1
godz..

P2 Jesli usunie-
cie zaniec-
zyszczen
sprawia trud-
nosci. Czas
trwania pro-
cedury: 1
godz. 30
min.

Nacisng¢ O lub obroci¢ pokretto
regulacji temperatury, aby uruchomic
procedure.

Aby op6zni¢ rozpoczecie czyszczenia,
mozna uzy¢ funkcji Koniec.

Podczas czyszczenia pirolitycznego
os$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

5.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong
temperature, drzwi zablokujg sie. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol

oraz paski wskaznika temperatury —
bedg one widoczne az do momentu
odblokowania drzwi.

Aby wytgczy¢ czyszczenie
pirolityczne przed jego
zakonczeniem, nalezy obrécié¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika do
potozenia wytgczenia.

Po zakonczeniu czyszczenia
pirolitycznego na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie aktualnego
czasu. Drzwi piekarnika pozostang
zablokowane.

Po ostygnieciu urzgdzenia rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i drzwi zostang
odblokowane.

10.5 Przypominanie
0 czyszczeniu
Aby przypomnie¢ uzytkownikowi

o koniecznos$ci wigczenia czyszczenia
pirolitycznego, za kazdym razem po

wigczeniu i wytgczeniu urzgdzenia na
wyswietlaczu bedzie przez 10 sekund
migac¢ wskazanie PYR.

Symbol przypomnienia o

czyszczeniu wylaczy sie:

» Po zakonczeniu
czyszczenia
pirolitycznego.

* Po jednoczesnym
naci$nieciu + i,
gdy na wyswietlaczu
miga PYR.

10.6 Czyszczenie drzwi
piekarnika

Drzwi piekarnika sktadajg sie z czterech
szyb.Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wyjg¢ do wyczyszczenia.

@ Jesli nie zdemontuje sie
drzwi, mogq sie one
gwattownie zamkna¢
podczas wyjmowania z nich
szyby.

& UWAGA!
Nie uzywac¢ urzadzenia bez
szyb.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwyci¢
za oba zawiasy.

2. Unies¢ i obroci¢ dzwignie
umieszczone na obu zawiasach.
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3. Przymkngc¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie, pociggajac
drzwi do siebie, wyjac je z

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

| %
?

5. Zwolni¢ blokade, aby wyjg¢ szyby.

o~
T~
7

6. Obroci¢ oba elementy mocujgce o
90° i wyjac je z mocowan.

7. Ostroznie podnies¢ i po kolei wyjac
szyby. Zaczg¢ od gornej szyby.

8. Umy¢ szyby wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha.

Po umyciu zamontowac¢ szyby oraz drzwi
piekarnika. Wykonaé¢ powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Nalezy upewnic¢ sie, ze szyby (A, B i C)
zostaty wtozone w odpowiedniej
kolejnosci. Na srodkowej szybie (B)
znajduje sie ozdobne obramowanie.
Nadruk na szybie powinien by¢
skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.
Nalezy upewnic sig, czy po
zamontowaniu szyby powierzchnia jej
obramowania (B) w miejscu nadruku nie
jest szorstka w dotyku.
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|

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest

~

prawidtowo umieszczona w mocowaniu.

10.7 Wymiana os$wietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzgdzenia. Zabezpieczy ona klosz

oswietlenia i komore urzgdzenia przed
uszkodzeniem.

AN\

AN

—

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pragdem!
Przed wymiang o$wietlenia
nalezy odtaczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
oswietlenia moga by¢
gorgce.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia
zaréwki halogenowe;j
ttuszczem, nalezy chwytac ja
przez szmatke.

Wytgczy¢ urzadzenie.

Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikéw lub wytaczyé
wytgcznik obwodu.

Obréci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zdjac.

Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zarbwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie wysokiej temperatury

Tylne os$wietlenie
1.
2.
3.
(do 300°C).
4.

Zamontowac klosz.

11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podigczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik
prawidtowo podtgczono do
zasilania (patrz schemat
potaczen, jesli jest dostep-
ny).
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewnic¢ sig, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Uruchomiona jest funkcja
samoczynnego wytgcze-
nia.

Patrz rozdziat ,Samoczyn-
ne wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Blokada uruchomienia jest
wigczona.

Patrz ,Uzycie funkcji Blo-
kada uruchomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita sie zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Potrawy pieka sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest zbyt ni-
ska lub zbyt wysoka.

Dostosowaé ustawienie
temperatury. Postepowac
zgodnie ze wskazowkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢
potraw w piekarniku na
diuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

Wyswietlacz pokazuje
,C3".

Funkcja czyszczenia nie
dziata. Nie zamknieto do-
ktadnie drzwi lub blokada
drzwi nie dziata prawidto-
wo.

Domkngé drzwi.
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Problem Prawdopodobna przy- Srodek zaradczy
czyna
Wyswietlacz pokazuje » Nie zamknieto doktad- Domkna¢ drzwi.
LF102”. nie drzwi. Wytaczy¢ piekarnik za
» Blokada drzwi jest usz- pomoca bezpiecznika
kodzona. lub wytacznika bezpie-

czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wia-
czyc.

Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietlane jest
wskazanie ,F102”, nale-
zy skontaktowac sie z
serwisem.

Na wyswietlaczu pojawia  Usterka uktadu elektrycz-
sie kod btedu niewymienio- nego.
ny w tej tabeli.

Wytaczy¢ piekarnik za
pomoca bezpiecznika
lub wytacznika bezpie-
czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wig-
czyc.

Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sig kod
btedu, nalezy skontak-
towac sie z serwisem.

Urzadzenie jest wigczone,
ale nie nagrzewa sie. Nie
dziata wentylator. Na wy-
Swietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wiaczony jest tryb demon-
stracyjny.

Wytaczy¢ piekarnik.
Nacisna¢ i przytrzymac

przycisk +

Na wyswietlaczu zacz-
nie migac pierwsza cy-
fra oraz wskaznik De-

mo.

Wprowadzi¢ kod 2468
poprzez naciskanie

przycisku S lub—w
celu zmiany wartosci, a

nastepnie nacisng¢ @
aby potwierdzic.
Zacznie migac nastep-
na cyfra.

Jesli kod jest prawidto-
wy, tryb Demo wytgczy
sie po potwierdzeniu
ostatniej cyfry.
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11.2 Dane naprawy znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzgdzenia. Nie

Jezeli rozwigzanie problemu we wlasnym  ysuwacg tabliczki znamionowej z komory
zakresie nie jest mozliwe, nalezy urzadzenia.

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.)
Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.) e

12. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Zabudowa urzgdzenia

12.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki
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12.3 Instalacja elektryczna

(i)

Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

12.4 Przewody

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzystaé
z informacji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekrdj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zo6tto-zielony) musi
by¢ 0 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brazowy).

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EOC3430EOX
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.69 kWhcykl

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Prad elektryczny

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

36.2 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc¢
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

* 0Ogoblne porady



— Nalezy sprawdzi¢, czy podczas

pracy urzgdzenia drzwi piekarnika

sg prawidtowo zamkniete. Drzwi

powinny by¢ doktadnie zamkniete

podczas pieczenia.

— Uzycie metalowych naczyn
pozwala oszczedzac¢ energie.

— Jesdli to mozliwe, nalezy wktadac
potrawy do nienagrzanego
piekarnika.

— Podczas pieczenia trwajgcego
ponad 30 minut nalezy
zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut

pieczenia (odpowiednio do czasu

pieczenia). Obecne w piekarniku
ciepto resztkowe umozliwi
dokonczenie pieczenia.

— Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

» Pieczenie z termoobiegiem — jesli to

mozliwe, nalezy uzywacé funkcji
pieczenia z termoobiegiem, aby
oszczedzac energie.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L,.\'-)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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» Ciepto resztkowe
Gdy w niektérych funkcjach
piekarnika wybrany jest program z
wyborem czasu (Czas, Koniec), a
czas pieczenia jest diuzszy niz 30
minut, grzatki sg wytgczane
automatycznie po uptywie 10%
ustawionego czasu. Wentylator i
oswietlenie nadal pracuja.

» Gdy uzywana jest funkcja
Termoobieg + para, o$wietlenie
wytgcza sie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie
wigczyc, ale wplynie to niekorzystnie
na oszczednos$¢ energii.

* Podtrzymywanie temperatury
potraw — aby wykorzystac ciepto
resztkowe do podtrzymania
temperatury potraw, nalezy wybrac
najnizsze ustawienie temperatury. Na
wys$wietlaczu pokazywana jest
temperatura ciepta resztkowego.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wtadzami miejskimi.



34

www.electrolux.com

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE......... oot 35
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ..ottt 36
3. POPIS VYROBKU. ..ottt ee s 39
4. PRED PRVYM POUZITIM. ..ot eeee oottt 40
5. KAZDODENNE POUZIVANIE ..o oot 40
6. CASOVE FUNKCIE. ... oottt ettt 42
7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA . ... 44
8. DOPLNKOVE FUNKGCIE. ...ttt et 45
0. TIPY A RADY oot ettt ettt e 46
10. OSETROVANIE A CISTENIE. . ..ottt 55
11. RIESENIE PROBLEMOV .......oo oottt et 59
12, INSTALACIA .. oottt ettt 61
13. ENERGETICKA UCINNOST ..ot 62

MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si kipili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok,
ktory v sebe skryva desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Je démyselny a
Stylovy a pri jeho navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom
pouziti si tak mozete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.electrolux.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registerelectrolux.com

Mbzete si kupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas spotrebic:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce Udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

& Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezped&nost deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby so znizenou spésobilost'ou pod
podmienkou, ze im boli dané pokyny a su pod
dohladom, pokial ide o bezpecné pouzivanie
spotrebiCa a chapu mozné suvisiace rizika.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebi¢om.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebic detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebic€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

- Deti do 3 rokov vratane sa nesmu nikdy priblizovat’ k
spotrebicu, ked je v prevadzke.

1.2 VVSeobecné bezpecnostné pokyny

- Nainstalovat' tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov. Deti do 8 rokov nesmu mat’
pristup k spotrebiCu, iba ak su nepretrzite pod
dohladom zodpovednej osoby.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
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- Pred udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.
- Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou zZiarovky

vypnuty, aby bolo vylucené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze spbsobit’ rozbitie skla.
Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Vyliate zvySky treba odstranit’ pred pyrolytickym
Cistenim. Z rury vyberte vSetky sucasti.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 InStalacia

2.2 Zapojenie do elektrickej

VAROVANIE! siete
Tento spotrebi¢ smie & VAROVANIE!
nainstalovat’ iba Hrozi nebezpecdenstvo

kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetok obalovy material.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny pre instalaciu
dodané so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Uistite sa, Ze zariadenia a nabytok,
pod ktorymi a vedla ktorych je

spotrebi¢ nainstalovany, su bezpecné.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.

poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky prace spojené so zapojenim
do elektrickej siete smie vykonat’
vyluéne kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze elektrické udaje
uvedené na typovom S§titku spotrebica
zodpovedaju parametrom elektrickej
siete. Ak nie, kontaktujte elektrikara.
Vzdy pouzivajte spravne inStalovanu
uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani
predizovacie privodné kable.

Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica
treba vymenit, tuto operaciu smie



urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych €asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Zastréku zapojte do zasuvky az na
konci instalacie. Uistite sa, Ze
napajaci elektricky kabel je po
instalacii pristupny. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Pri odpajani spotrebi¢a od elektrickej
siete netahajte za privodny kabel.
Vzdy tahajte za zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdéloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, uplne zavrite
dvierka spotrebiCa.

Tento spotrebi¢ splfia smernice EHS.

2.3 Pouzitie
& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, popalenin, zasahu
elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
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Méze dojst’ k uniku horuceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
ani odkladaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamer.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan. .
Nepouzivajte funkciu mikrovin na
predhriatie rary.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— na dno spotrebi¢a nedavajte
alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— nenechavaijte v rare vihky riad ani
potraviny po ukonceni pripravy
jedla,

— pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupujte opatrne.

Zmena farby smaltu nema ziadny
vplyv na funkciu spotrebica.

Na pripravu vihkych kolacov
pouzivajte hiboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi

dvierkami.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky
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spotrebiCa nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
moze vytvorit’ teplo a vihkost' a mézu
sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic¢ po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Osetrovanie a Gistenie

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, poziaru alebo
posSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko, Ze sklenené panely
prasknu.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli opotrebeniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Gistiacim
prostriedkom.

2.5 Pyrolytické Cistenie

Nebezpecenstvo zranenia/
poziaru/chemickych emisii
(vyparov) v pyrolytickom
rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického

samocistenia alebo postupu na prvé

pouzitie odstrarite z vnutra rary:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo
tuku a iné necistoty.

- v8etky vyberateiné predmety
(vratane rostov, bo€nych
zasuvnych mriezok a pod., ktoré
boli dodané s produktom),
predovsetkym vSak neprilnavé
hrnce, panvice, pekace, nastroje
a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny

tykajuce sa pyrolytického Cistenia.
Ked je spustené pyrolytické Cistenie,
nepustajte deti k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z
prednych chladiacich otvorov unika
hortci vzduch.

Pyrolyticke Cistenie je proces
vyuzivajuci velmi vysoku teplotu, pri
ktorom mo6ze dojst’ k tvorbe dymu zo
zvyskov jedla a konstrukCnych
materialov, preto pouzivatelom
dorazne odporucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia
a po nom zabezpecit’ dobré
vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri
maximalnej teplote a po fiom
zabezpeCit' dobré vetranie.

Na rozdiel od ludi mézu byt niektoré
vtaky a plazy extrémne citlivé na
pripadné vypary vznikajuce pocas
Cistiaceho procesu vSetkych
pyrolytickych rar.

— V priebehu pyrolytického Cistenia
sa domace zvierata (najma vtaky)
nesmu dostat’ do blizkeho okolia
spotrebica a pri prvom pouziti
funkcie pyrolytického Cistenia
alebo maximalnej teploty
zabezpecte dostatocneé vetranie.

Malé zvierata moézu byt tiez velmi
citlivé na lokalne zmeny teploty v
blizkosti vSetkych pyrolytickych rar
pocCas programu pyrolytického
samodistenia.

Nelepivé povrchy hrncov, panvic,
plechov, kuchynského riadu a pod. sa
mdzu poskodit’ vysokou teplotou pri
pyrolytickom Cisteni vo vSetkych
pyrolytickych rarach a mézu byt’ tiez
zdrojom nizkej urovne Skodlivych
vyparov. B
Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvysSkov po
vareni, nie su skodlive pre ludi
vratane dojciat ani ludi so
zdravotnymi problémami.



2.6 Vnutorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
ur¢ena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

* Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.

« Pouzivajte ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
NebezpecCenstvo poranenia
alebo udusenia.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy prehlad

~ ]

3.2 PrisluSenstvo

« Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.
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Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

2.8 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

Ovladaci panel

Ovladad funkcii rary
Elektronicky programator
Ovladag teploty

Ohrevny ¢lanok

A Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacie listy, vyberateiné
El Urovne v rire

Hlboky pekaé

Na pecenie masa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.
Teleskopické listy

Pre rosty a plechy.



www.electrolux.com

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.1 Prvé Gistenie

Zo spotrebita vyberte vyberateiné
zasUvacie listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu
,O8etrovanie a Cistenie®.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ a
prisluSenstvo vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na pévodné miesto.

4.2 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete sa
na niekolko sekund zobrazia vSetky
symboly. Na niekolko dalSich sekund sa
na displeji zobrazi verzia softvéru.

Po zobrazeni verzie softvéru sa na

displeji zobrazia symboly hr a"12:00".

"12" blika.

1. Stlacenim tlacidla + alebo —
nastavte aktualnu hodinu.

2. Stlacenim @) potvrdte alebo sa
nastavena hodina automaticky ulozi
po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi symbol MIN a

nastavena hodina. "00" blika.

3. Stlagenim tlacidla + alebo —
nastavte aktualne minuty.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete pouzit’ spotrebic, stlacte
oto¢ny ovladag. Oto¢ny ovladac sa
vysunie.

4. Stlagenim © potvrdte alebo sa
nastavena minuta automaticky ulozi
po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi aktualny

nastaveny cas.

4.3 Zmena dasu

Presny ¢as mozete zmenit' iba pri
vypnutej rure.

Opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym
na displeji neza¢ne blikat' ukazovatel

presného Casu @

Pri nastavovani nového ¢asu postupujte
podla Casti Nastavenie Casu.

4.4 Prvé zohriatie rury

Pred prvym pouzitim treba prazdny
spotrebi¢ zohriat, aby sa vypalil zvy$ny
tuk.

1. Nastavte funkciu |:| a maximalnu
teplotu.

2. Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu &2 a maximalnu
teplotu.

4. Nechajte spotrebic v €innosti 15
minut.

PrisluSenstvo sa mdze zohriat' viac nez

zvyc€ajne. Spotrebi¢ mbze produkovat

zapach a dym. Je to normailne.

Zabezpecte dostatocné vetranie v

miestnosti.



5.2 Zapnutie a vypnutie

spotrebica

(i)

V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic 3.

Ziarovky, symboly

ovladacov alebo

ukazovatele:

» Ziarovka sa rozsvieti, ked
je spotrebi¢ v prevadzke.

* Symbol zobrazuje, Ci
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1. Otoc€enim oto¢ného ovladaca funkcii
rury nastavte prislusnu funkciu.

2. Otocenim ovladaca teploty nastavte

teplotu.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte

oto¢né ovladace funkcii rury a teploty

do polohy vypnutia.

oto€ny ovladac ovlada
funkcie rury alebo teplotu.
» Ukazovatel sa rozsvieti,

ked sa rdra zohrieva.

5.3 Funkcie rury

Funkcia rary

Pouzitie

0

Poloha Vypnuté

Spotrebi¢ je vypnuty.

Teplovzdusné

Na pecenie az na 3 urovniach rdry su¢asne a na su-

pecenie Senie potravin.Nastavte o 20 - 40 °C nizSiu teplotu

ako pre Horny/Dolny ohrev.

— Horny/dolny Na pecenie mucénych jedal a masa na jednej urovni.

— ohrev

I_‘ VlIhky horuci Na Usporu energie pri pe€eni a tiez na pripravu pe-

‘i vzduch ¢enych jedal v plechoch na 1 Urovni rary. Tato funk-
cia sa pouzila na definovanie energetickej triedy
podla normy EN 60350-1.
Viac informacii o odporac¢anych nastaveniach najde-
te v tabulkach pecenia.

= Rychly gril Na grilovanig plochych jedal vo vacésich mnozstvach
a pripravu hrianok.

v Turbo gril Na pecenie vacsich kusov méasa alebo hydiny s ko-

¥ stami na 1 urovni. Tiez na gratinovanie a zapeka-

nie.

n Pizza Na pecenie jedla na 1 drovni, pri ktorom chcete do-

siahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu a chrum-
kavu koérku naspodku. Nastavte o 20 - 40 °C nizSiu
teplotu ako pre Horny/Dolny ohrev.

—_— Maso Na pripravu velmi jemnych a §tavnatych pecenych

masovych jedal.

Uchovat' teple

Na udrziavanie teploty pokrmov.
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Funkcia rary

Pouzitie

Rozmrazovanie
(YY)

Tuto funkciu mézete pouzivat' na rozmrazovanie
mrazenych potravin, ako napr. zeleniny a ovocia.
Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva a velkosti
mrazenych potravin.

o Pyrolyza

Na zapnutie pyrolytického samocistenia rury. Tato
funkcia vypali zvySkové necistoty v rure.

5.4 Displej

D Q

d Bt
L |

Ao

=2
=

™2
£
m— )

|
G

5.5 TlacCidla

o+ M+o

Casomer

Ukazovatel ohrevu a zvysSkového
tepla

Zasuvka na vodu (iba pri vybranych
modeloch)

Teplotna sonda (iba pri vybranych
modeloch)

Elektronicky zamok dveri (iba pri
vybranych modeloch)
Hodiny/minuaty

. Casové funkcie

m o o mp

om

Tlacidlo Funkcia

Popis

— MINUS

Nastavenie ¢asu.

%) HODINY

Nastavenie ¢asovej funkcie.

+ PLUS

Nastavenie ¢asu.

5.6 Ukazovatel ohrevu

Ked' zapnete funkciu rary, ¢iarky na

displeji 3 sa postupne zobrazuju jedna

6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Tabulka s funkciami hodin

po druhej. Ciarky signalizuju, &i teplota
rdry stupa, alebo klesa.

Casova funkcia

Pouzitie

@  DENNYCAS

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢a-
su. Pozrite si ¢ast’ ,Nastavenie Casu®.
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Casova funkcia

Pouzitie

Q

CASOMER

Pouzite ho na nastavenie odpocitavania ¢asu (maxi-
malne 23 h 59 min). Téato funkcia nema vplyv na
prevadzku spotrebica. CASOMER mozete pouzit’
kedykolvek, aj vtedy, ak je spotrebi¢ vypnuty.

g

TRVANIE

Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebic v pre-
vadzke. Iba ak je nastavena funkcia rury.

-

KONIEC

Nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebic vypnut'. Iba
ak je nastavena funkcia rary. Funkcie Trvanie a Ko-
niec mézete pouzit’ sucasne (posunuty Start), ak sa
ma spotrebi¢ neskér automaticky zapnut' a vypnut.

@ Opakovanym stlaéanim D
prepinate jednotlivé Casové
funkcie funkciami.

@ Na potvrdenie nastavenia
¢asovych funkcii stlacte @)
alebo pockajte 5 sekind na
automatické potvrdenie.

6.2 Nastavenie funkcii
TRVANIE alebo KONIEC

1. Nastavte funkciu rary.
2. Opakovane stlacajte @ kym sa na

displeji nezobrazi symboll_)| alebo
!

Na displeji blika = alebo =

3. Stlagenim tlacidla + alebo —
nastavte hodnoty a stlacenim tlacidla

@) potvrdte nastavenie.

Pre funkciu Trvanie |_)| najprv nastavte
minuty a potom hodiny a pre funkciu

Koniec _)| nastavte najprv hodiny a

potom minuty.

Po uplynuti ¢asu zaznie na 2 minuty

zvukovy signal. Na displeji blika symbol

[=>] alebo = a nastaveny ¢as. Rura sa

vypne.

4. Zvukovy signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

5. Ovladac funkcii rury otocte do polohy
Vypnuté.

@ Ak stlacite tlacidlo D pocas
nastavovania hodin ¢asovej

funkcie TRVANIE |2,
spotrebic prejde na
nastavenie ¢asovej funkcie

KONIEC =,

6.3 Nastavenie funkcie
CASOMER

1. Opakovane stlacajte tlacidlo @ az

kym na displeji neza¢nu blikat’ Q a
00.

2. Stlacenim + alebo — nastavte
CASOMER.
Najprv nastavte sekundy, potom
minuty a nakoniec hodiny.
Najprv sa ¢as zobrazuje v minutach a
sekundach. Ked' je Cas, ktory
nastavujete, dlhsi ako 60 minut, na

displeji sa zobrazi symbol hr.

Spotrebic teraz vypocitava ¢as v

hodinach a minutach.

3. CASOMER sa spusti automaticky po
piatich sekundach.

Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zaznie zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu znie
dve minuty zvukovy signal. "Na
displeji blika symbol 00:00 a Q
Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.
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(3) Aknastavite CASOMER pri Zapne sa okamzite, ked rira zacne
spustenych funkciach :
TRVANIE = alebo Ak chcete vynulovat funkciu ¢asovaca

odpocitavajuceho smerom nahor, stlacte

) A a podrzte tiagidla + a —. Casovat
zobrazi symbol &-. zaéne znova odpoditavat &as prevadzky.

6.4 Casova¢ odpoéitavajuci Casovac odpocitavajici
smerom nahor nemozete

smerom nahor pouzit's funkciami: Trvanie

Casovaé odpoéitavajlici smerom nahor |—)| Koniec _)l

sluzi na sledovanie ¢asu prevadzky rury.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

KONIEC =, na displeji sa

7.1 Vkladanie prisluSenstva
Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe
zasuvacich list a uistite sa, Ze nozicky /
smeruju nadol.

Droteny rost spolu s hibokym pekacom:

Hlboky pekac zasunte do vodiacich list
zvolenej Urovne rdry a dréteny rost
zasunte vyssie.

Hiboky pekac:
Hiboky pekac zasurite medzi vodiace @ Kazdy kus prislusenstva ma
tyce zasuvacich list. v hornej Casti na pravom a
lavom okraji malé zarazky
na zvySenie bezpecnosti.
Tieto zarazky zaroven
zabranuju prevrhnutiu.
Vysoky lem okolo rostu je
zariadenie, ktoré zabranuje
zoSmyknutiu riadu.



7.2 Teleskopicke listy

Pokyny na instalaciu
teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mézete
lahs$ie zasuvat a vyberat’ rosty.

& POZOR!

Teleskopické listy
neumyvaijte v umyvacke
riadu. Teleskopické listy
nemazte.

1. Vytiahnite Tava a pravu teleskopicku
liStu.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Pouzivanie detskej poistky

Zapnutie detskej poistky zabranuje
nahodnému spusteniu spotrebica.

(i)

Ak je zapnuta funkcia
Pyrolyza, dvierka su
zablokované.

Po oto¢eni ovladaca alebo
stlaceni tlacidla sa na

displeji zobrazi SAFE a (3.
1. Uistite sa, Ze je ovladac funkcii rury v
polohe Vypnuté.

2. Sucasne stlacte a podrzte @) a + na
2 sekundy.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa

zobrazi SAFE a El

Ak chcete detsku poistku vypnut,
zopakuijte krok 2.
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2. Polozte droteny rost na teleskopicke
listy a opatrne ich zasunte do
spotrebica.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopicke listy uplne do spotrebica.

8.2 Ukazovatel zvy$kového
tepla

Ked vypnete spotrebic, na displeji sa

zobrazi ukazovatel zvy$kového tepla, £
ak je teplota v rdre vyssSia ako 40 °C. Ak
chcete zobrazit’ teplotu rury, otocte
ovladacom teploty dolava alebo doprava.

8.3 Automatické vypnutie

Ak je zapnuta funkcia rury a nastavenie
nezmenite, spotrebic sa z
bezpecnostnych dévodov po urcitom
Case vypne.

Teplota (°C) Cas vypnutia

(hod.)
12.5

30-115
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Teplota (°C) Cas vypnutia
(hod.)

120 - 195 8.5

200 - 245 55

250 — maximum 1.5

Po automatickom vypnuti spotrebic
zapnete stlacenim lubovolného tlacidla.

@ Funkcia automatického
vypnutia nebude fungovat’
pri tychto funkciach:
Osvetlenie rary, Trvanie,
Koniec.

8.4 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi€ v prevadzke, automaticky

sa aktivuje chladiaci ventilator, aby

9. TIPY A RADY

& VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy pecenia
uvedeneé v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

9.1 VSeobecné informacie

» Spotrebi¢ ma pat’ drovni na zasunutie

prislusenstva. Urovne sa Cisluju
smerom od dna spotrebica.

» Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou

tohto systému mézete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné

vo vnutri a chrumkavé na povrchu.
Skracuje €as varenia a znizuje
spotrebu energie na minimum.

» V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa méze

kondenzovat’ vihkost. Je to normalne.

Pri otvarani dvierok po¢as pecenia

vzdy ustlpte od spotrebica. V zaujme

znizenia kondenzacie nechajte

udrzal povrch spotrebica chladny. Ak
spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator
pokracuje v €innosti, az kym sa spotrebi¢
neochladi.

8.5 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo
chybné sucasti mézu sposobit’
nebezpecné prehriatie. Aby sa tomu
predi$lo, rdra je vybavena
bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese
teploty sa rura opat’ automaticky zapne.

spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred
varenim.

* Vlhkost odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

* Neumiestnujte predmety priamo na
dno rury ani neprikryvajte Casti rury
alebo jej prisluSenstvo alobalom.
Mohlo by to zmenit' vysledky pecenia
a poskodit’ smalt.

9.2 Pecenie kolacov

» Dvierka rury neotvarajte pred
uplynutim 3/4 nastaveného €asu
pecenia.

* Ak pri peCeni pouzivate suc¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

9.3 PecCenie mésa a ryb

* Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hiboky pekac, aby
ste predi$li vytvoreniu Skvin, ktoré
mozu byt trvalé.

* Pred krajanim masa ho nechajte
odstat’ priblizne 15 minut, aby z neho
nevytiekla Stava.

* Aby pocas pecenia v rdre nevznikalo
prilis mnoho dymu, pridajte do
hlbokého pekaca trochu vody.



Kondenzacii dymu zabranite, ak vodu
pridate vzdy, ked sa odpari.

9.4 Cas pecenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho

konzistencie a objemu.

9.5 Tabulka peéenia
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Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
¢as pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

Kolace
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) v rare

Siahané 170 2 160 3(2a4) 45-60 Vo forme

cesta na kolace

Linecke 170 2 160 3(2a4) 20-30 Vo forme

cesto na kolace

Tvarohovy 170 1 165 2 80-100 V26cm

kolac forme na
kolace

Jablkovy 170 2 160 2 (viavoa 80-100 Vo dvoch

kolag! vpravo) 20 cm for-
mach na
kolace na
drétenom
roSte

Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na pece-
nie

Torta s 170 2 165 2 (viavoa 30-40 V 26 cm

dzemom vpravo) forme na
kolace

Piskotovy 170 2 150 2 40 - 50 V 26 cm

kolac forme na
kolace

Viano¢na 160 2 150 2 90-120 V20cm

Stola/ forme na

Biskupsky kolace

chlebi-

cek)

Slivkovy 175 1 160 2 50 - 60 Vo forme

kolag1) na chlieb
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-

vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare

Drobné 170 3 150-160 3 20-30 Na plechu

pecivo — na pece-

jedna uro- nie

veii!)

Drobné - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

pecivo — na pece-

dve urov- nie

ne?)

Drobné - - 140-150 1,3ab 30 -45 Na plechu

pecivo — tri na pece-

arovne) DI

Susienky/ 140 3 140-150 3 25-45 Na plechu

ploché pe- na pece-

Civo — jed- nie

na uroven

Susienky/ - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

ploché pe- na pece-

¢ivo — dve nie

urovne

Susienky/ - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

ploché pe- na pece-

Givo — tri nie

urovne

Snehové 120 8 120 8 80 -100 Na plechu

pusinky — na pece-

jedna uro- nie

ven

Snehové - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pece-

dve urov- nie

nel)

Buchtic¢- 190 B 190 3 12-20 Na plechu

ky1) na pece-

nie

Veterniky 190 8 170 3 25-35 Na plechu

—jedna na pece-

uroven nie
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Veterniky - - 170 2a4 35-45 Na plechu
—dve na pece-
urovne nie
Plochy ko- 180 2 170 2 45-70 V20 cm
lac forme na
kolace
Biskupsky 160 1 150 2 110-120 V24 cm
chlebicek forme na
kolace
Viktériin -~ 170 1 160 2 (viavoa 30-50 V 20 cm
kolaeD vpravo) forme na
kolace
1) Raru predhrievajte 10 minut.
Chlieb a pizza
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) v rare
Biely 190 1 190 1 60 - 70 1 -2 kusy,
chlieb) hmotnost’
jedného
kusa 500
g
Razny 190 1 180 1 30-45 Vo forme
chlieb na chlieb
Rozky 1) 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 — 8 roz-
kov na
plechu na
pecenie
Pizza 1) 230-250 1 230-250 1 10-20 Na plechu
na pece-
nie alebo
v hibokom
pekaci
Cajové 200 3 190 3 10-20 Na plechu
pecivol) na pece-
nie

1) Raru predhrievajte 10 minut.
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Zapekané jedla

Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Zapekane 200 2 180 2 40 - 50 Vo forme
cestoviny
Zapekana 200 2 175 2 45 - 60 Vo forme
zelenina
Slané ko- 180 1 180 1 50 - 60 Vo forme
lace)
Lasag- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
ne 1)
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
ni!)
1) Raru predhrievajte 10 minut.
Maso
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutocné teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) Vv rure (°C) Vv rure
Hovadzie 200 2 190 2 50-70 Na dréte-
nom roste
Bravéové 180 2 180 2 90 - 120 Na dréte-
nom roste
Telacie 190 2 175 2 90 - 120 Na dréte-
nom roste
Krvavy an- 210 2 200 2 50 - 60 Na dréte-
glicky roz- nom roste
bif
Stredne 210 2 200 2 60-70 Na dréte-
prepeceny nom roste
anglicky
rozbif
Prepeceny 210 2 200 2 70-75 Na drote-
anglicky nom roste
rozbif
Bravéové 180 2 170 2 120 - 150 S kozou

pliecko
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Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Bravéové 180 2 160 2 100 - 120 2 kusy
koleno
Jahnacie 190 2 175 2 110- 130 Stehno
Kuréa 220 2 200 2 70 -85 Vcelku
Morka 180 2 160 2 210-240 Vcelku
Kacka 175 2 220 2 120 - 150 Vcelku
Hus 175 2 160 1 150 - 200 Vcelku
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Porciova-
ny
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 Porciova-
ny
BaZant 190 2 175 2 90-120  Vcelku
Ryba
Pokrm Horny/dolny ohrev Skutoc€né teplo- Cas (min) Poznam-
vzdusné pecenie ky
Teplota Uroveri  Teplota Urovei
(°C) v rare (°C) v rare
Pstruh/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
morska
Tuniak/ 190 2 175 2 35-60 4 — 6 filiet
losos
9.6 Grilovanie
Pred pe€enim prazdnu riru
predhrievajte asi 3 minuty.
Pokrm Mnozstvo Teplota  Cas (min) Uroveii
Dc 1
Kusy (9) € 1.strana 2. strana vrare
Steakyz 4 800 max. 12-15 12-14 4
filiet
Hovadzie 4 600 max. 10-12 6-8 4

steaky
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Pokrm Mnozstvo Teplota  Cas (min) Uroveii
(°C) v rire

Kusy (9) 1. strana 2. strana

Klobasy 8 - max. 12-15 10-12

Bravcové 4 600 max. 12-16 12-14 4

kotlety

Kuréa 2 1000 max. 30-35 25-30 4

(rozdelené

na 2 Casti)

Kebaby 4 - max. 10-15 10-12

Kuracie 4 400 max. 12-15 12-14 4

prsia

Hambur- 6 600 max. 20-30 - 4

ger

Filetazry- 4 400 max. 12-14 10 -12 4

by

Zapekané 4-6 - max. 5-7 - 4

sendvice

Hrianky 4-6 - max. 2-4 2-3 4

9.7 Turbo gril

Hovadzie maso

Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri v rare

Hovadzie pe¢ené nacm hrubky 190 - 200 5-6 1 alebo 2

alebo fileta, nepre-

peéené”

Hovadzie peCené nacm hribky 180 - 190 6-8 1 alebo 2

alebo fileta, stred-

ne prepeéené”

Hovadzie peCené nacm hribky 170 - 180 8-10 1 alebo 2

alebo fileta, prepe-

geng)

1) Raru predhrejte.

Bravéové maso

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rare

Pliecko, krkovi¢ka, 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 alebo 2

stehno

Kotleta, rebierka 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 alebo 2
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Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rure
Sekana 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 alebo 2
Bravéové koleno  0.75- 1 150 - 170 90 - 120 1 alebo 2
(predvarené)

Telacie miso

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rare
Pedena telaci- 1 160 - 180 90 -120 1 alebo 2

na

Telacie koleno 1.5 -2 160 - 180 120 - 150 1 alebo 2
Jahnacie

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rure
Jahnacie steh- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 alebo 2

no, peéené jah-

nacie

Jahnaci chrbat 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 alebo 2
Hydina

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rare
Casti hydiny 0,2 - 0,25 kaz- 200 - 220 30 -50 1 alebo 2

da

Kuré€a, polovica 0,4 - 0,5 kazda 190 -210 35-50 1 alebo 2
Kgréa, vykfime- 1-1.5 190 - 210 50-70 1 alebo 2

né

Kacka 1.5-2 180 - 200 80-100 1 alebo 2

Hus 35-5 160 - 180 120 - 180 1 alebo 2
Morka 25-35 160 - 180 120 - 150 1 alebo 2
Morka 4-6 140 - 160 150 - 240 1 alebo 2
Ryba (v pare)

Pokrm Mnozstvo (kg) Teplota (°C)  Cas (min) Uroven v rure
Cela ryba 1-15 210 - 220 40 - 60 1 alebo 2

9.8 VIhky horuci vzduch

Pocas pripravy jedla
otvarajte dvierka spotrebica,
iba ak je to nevyhnutné.
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Pokrm Teplota (°C)  Cas (min) Uroveii v rua-
re
Zapecené cestoviny 190 - 200 30 - 40 2
Zapecené zemiaky 180 - 200 60 -75 2
Moussaka 150 - 170 60 - 75 2
Lasagne 170 - 190 55-70 2
Cannelloni 170-190 55-70 2
Chlebovy puding 170 - 190 45 - 60 2
Ryzovy puding 170 - 190 40 - 50 2
Jablkovy kolac 150 - 160 45 - 60 2
Biely chlieb 180 - 190 45 - 55 2

9.9 Rozmrazovanie

Pokrm Mnozstvo Cas roz- Dodatoény ¢éas Poznamky
(9) mrazovania rozmrazovania
(min.) (v min.)
Kur¢a 1000 100 - 140 20-30 Kuré¢a polozte na obra-

teny tanierik vlozeny do
velkého taniera. Po
uplynuti polovice ¢asu

obratte.

Maso 1000 100 - 140 20 - 30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Maso 500 90 - 120 20 - 30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Pstruh 150 25-35 10-15 -

Jahody 300 30 - 40 10-20 -

Maslo 250 30 - 40 10-15 -

Smotana 2 x 200 80 - 100 10-15 Smotana sa da vyborne
vySlahat, aj ked je Cia-
sto¢ne zamrznuta.

Torta 1400 60 60 -

9.10 SusSenie - Teplovzdusné vypnite, otvorte dvierka, pokrm

peéenie nechajte na jednu noc vychladnut’ a

az potom dokoncite susenie.
» Plechy pokryte papierom odolnym

voci tuku alebo papierom na pecenie.
» Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po

uplynuti polovice ¢asu su$enia rdru
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Zelenina
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroven v rare
1 droven 2 arovne
Strukoviny 60 - 70 6-8 & 1/4
Paprika 60 - 70 5-6 8 1/4
Zelenina na 60 -70 5-6 3 1/4
kvasenie
Huby 50 - 60 6-8 8 1/4
Bylinky 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovocie
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroveri v rire
1 droven 2 arovne
Slivky 60 - 70 8-10 3 1/4
Marhule 60 - 70 8-10 3 1/4
Jablkové platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60-70 6-9 3 1/4

10. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! y
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

10.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu spotrebica o istite
makkou handrickou namocenou v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

Na &istenie kovovych povrchov
pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.
Vnutro spotrebica vycistite po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo
zvyskov jedal méze mat’ na nasledok
vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekadi.

Odolné necistoty odstrarite
Specialnym Cistiacim prostriedkom pre
rdry na pecenie.

Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’.
Pouzite mékku handricku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku.

» Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani
v umyvacke riadu. Méze to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

10.2 Antikorové alebo hlinikové
spotrebice

@ Dvierka rury Cistite iba
vihkou handri¢kou alebo

Spongiou. Vysuste ich
makkou handrickou.
Nikdy nepouzivajte ocelové
drétenky, kyseliny ani
abrazivne materialy, ktoré by
mohli poskodit’ povrch rary.
S rovnakou obozretnost'ou
Cistite aj ovladaci panel rury.

10.3 Vybratie zasuvacich list

Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie
listy .
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1. Odtiahnite prednu Cast' zasuvacich
list od boCnej steny.

2. Potiahnite zadnu Cast’ list od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Pri instalacii zastvacich list zvoite
opacny postup.

T
v

W

o

T

7T

Upevriovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.

10.4 Pyrolyza

& POZOR!
Vyberte vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie
listy.

@ Pyrolyzu nespustajte, ak ste
Uplne nezatvorili dvierka
rary. Pri niektorych
modeloch sa v pripade tejto
chyby na displeji zobrazi
symbol C3.

& VAROVANIE!
Spotrebi¢ sa velmi zohreje.
Hrozi riziko popalenia.

& POZOR!
Ak su v tej istej kuchynskej

skrinke nainstalované dalSie
spotrebiCe, nepouzivajte ich
sucasne s funkciou
Pyrolyza. Spoésobilo by to
poskodenie spotrebica.

Hrubé necistoty ocistite rucne.
Vnutornu stranu dvierok umyte teplou
vodou, aby zvy$ky neprihoreli
vplyvom horuceho vzduchu.
Nastavte funkciu Pyrolyza. Pozrite si
Cast’ ,Funkcie rary“.

Ked blika [, stlacenim =+ alebo —
nastavte potrebny program:

Voliteina
funkcia

Popis

P1 Ak rura nie je
prili§ znecis-
tena. Cas
procesu: 1 h.

P2 Ak sa znedis-
tenie odstra-
nuje tazko.
Cas procesu:
1 h 30 min.

Proces Cistenia spustite stlacenim O
alebo oto¢enim oto€ného ovladaca
teploty.

Funkciu Koniec mdzete pouzit' na
posunutie Startu procesu Cistenia.
Pocas funkcie Pyrolyza nesvieti
osvetlenie rury.

5.

Ked rura dosiahne nastavenu
teplotu, dvierka sa zablokuju. Na

displeji sa zobrazuje symbol & a
giarky ukazovatela ohrevu, aZ kym sa
dvierka neodblokuju.

Ak chcete funkciu Pyrolyza vypnut
este pred jej dokoncenim, otocte
ovladac funkcii rury do vypnutej
polohy.

Po dokonceni funkcie Pyrolyza sa na
displeji zobrazi presny €as. Dvierka
rdry zostanu zablokované.

Ked spotrebi¢ vychladne, zaznie
zvukovy signal a dvierka sa
odblokuju.



10.5 Pripomienka Cistenia

Po kazdom zapnuti a vypnuti spotrebi¢a
bude na displeji 10 sekund blikat' PYR,
aby vam tak spotrebic pripomenul, Ze je
potrebné spustit’ funkciu Pyrolyza.

Pripomienka Cistenia

zhasne:

» po dokonceni funkcie
Pyrolyzy.

+ ak naraz stladite tlacidla
+ a —, kym na displeji
blika PYR.

10.6 Cistenie dvierok rury

Dvierka rdry maju Styri sklenené
panely.Dvierka rury a vnutorné sklenené
panely mbézete vybrat’ a vycistit' ich.

(i)

Ak by ste sa pokusali
vnutorné sklenené panely
vybrat’, kym su dvierka
namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit’.

POZOR!
Spotrebi¢ nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

AN\

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy dvierok.

2. Nadvihnite packy na oboch zavesoch
a preklopte ich.
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3. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich potiahnite vpred a vyberte
z l6zka.

4. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch.

| %
?

5. Uvoinite blokovaci systém a vyberte
vnutorné sklenené panely.
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6. Otocte obidve uchytky o 90° a
vyberte ich z ich 16zok.

7. Sklenené panely jeden za druhym
najprv opatrne nadvihnite a potom
vyberte. Zacnite vrchnym panelom.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené
panely opatrne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte
sklenené panely a dvierka rury. Zvolte
opacny postup.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A,

B a C) namontovali spat v spravnom

poradi. Stredny panel (B) ma dekorativny

ram. Povrch s potlaou musi smerovat’
do vnutra dvierok. Po montazi
skontrolujte, ¢i nie je povrch rdmu
skleného panela (B) na mieste potlace
na dotyk drsny.

\

Uistite sa, ze stredny skleneny panel je
namontovany spravne.

~

10.7 Vymena osvetlenia

Na spodnu Cast’ dutiny spotrebica
polozte handri¢ku. Zabranite tak
poskodeniu skleného krytu a vnutra rury.

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
usmrtenia elektrickym
pradom! Pred vymenou
ziarovky odpojte poistku.
Ziarovka a skleneny kryt
ziarovky moézu byt horuce.

& POZOR!
Halogénovu ziarovku vzdy

drzte cez tkaninu, aby ste
predisli pripaleniu zvySkov
mastnoty na Ziarovke.

1. Spotrebic vypnite.
2. Odstrante poistky z poistkovej skrine
alebo preruste elektricky obvod.



Zadné svetlo

1. Skleneny kryt otoéte proti smeru
hodinovych ruciciek a vyberte ho.

11. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!
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2. Skleneny kryt vycistite.
3. Nahradte ziarovku inou vhodnou

°C.

ziarovkou odolnou teplotam do 300

Nasadte skleneny kryt.

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

11.1 Co robit', ked'...

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat’.

Rura nie je pripojena ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojena ne-
spravne.

Skontrolujte, &i je rura
spravne pripojena ku zdro-
ju elektrického napajania
(pozrite si schému pripoje-
nia).

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Zapnite ruru.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebne
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Rdura sa nezohrieva.

Aktivovalo sa automatické
vypinanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Automatic-
ké vypinanie®.

Rdura sa nezohrieva.

Je zapnuta detska poistka.

Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie
funkcie Detska poistka®“.

Rura sa nezohrieva.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, €i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeiite.

Priprava jedla trvé velmi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prilis rychlo.

Teplota je prili$ nizka ale-
bo prilis vysoka.

V pripade potreby upravte
teplotu. Postupujte podia
pokynov v navode.

Vnutri riry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rare pri-
li$ dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rare dlh-
Sie ako 15 — 20 minut.

Na displeji sa na niekoiko
sekund zobrazi ,,C3".

Funkcia Cistenia vobec ne-
pracuje. Nezavreli ste Upl-
ne dvierka rary alebo je
nefunkcéné blokovanie dve-
ri.

Uplne zatvorte dvierka.
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Problém Mozné priciny

RieSenie

Displej zobrazuje ,F102“.  « Nezavreli ste Uplne
dvierka rury.
» Zamok dveri je nefunkc-

ny.

Uplne zatvorte dvierka.
Pomocou domovej po-
istky alebo bezpecnost-
ného vypinaca v poist-
kovej skrini vypnite rdru
a znovu ju zapnite.

Ak sa na displeji znovu
zobrazi ,F102%, obratte
sa na oddelenie staro-
stlivosti o zakaznika.

Na displeji je zobrazeny Doslo k poruche elektriky.
chybovy kod, ktory nie je v
tabulke.

Pomocou domovej po-
istky alebo bezpecnost-
ného vypinaca v poist-
kovej skrini vypnite rdru
a znovu ju zapnite.

Ak sa na displeji znovu
zobrazi chybovy kéd,
obrat'te sa na oddelenie
starostlivosti o zakazni-
ka.

Spotrebic je zapnuty, ale Je aktivovany ukazkovy re-
sa nezohrieva. Ventilator ~ Zim.

nefunguje. Na displeji sa

zobrazi symbol "Demo".

N =

Ruru vypnite.

Stlacte a podrzte tla-
gidlo .

Na displeji zacne blikat’
prva Cislica a ukazova-
tel Demo.

Stlaganim tiacidiel 1
alebo — zadajte kod
2468, aby ste zmenili
hodnoty, a potvrdte

stlacenim @

Zacne blikat' dalSia ¢i-

slica.

Rezim Demo sa vypne
po potvrdeni posledne;j
Cislice, ak je kod sprav-
ny.

11.2 Servisné udaje Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na

] . o ) prednom rame vnutorného priestoru
Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami, spotrebi¢a. Neodstrariujte typovy $titok z
zavolajte predajcu alebo autorizované vnitorného priestoru spotrebiéa.

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom
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Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

12. INSTALACIA

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

12.1 Zabudovanie

12.2 Upevnenie spotrebica k
linke

12.3 Elektricka instalacia

@ Vyrobca nenesie
zodpovednost’ v pripade, ze
nedodrzite bezpe€nostné
pokyny uvedené v
prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a kablom.

12.4 Kabel

Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu
alebo vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urgite podia celkového
vykonu uvedeného na typovom Stitku.
MozZete si tiez pozriet’ udaje uvedené v
tabulke:

Celkovy vykon Prierez kabla
(w) (mm?)

maximalne 1380 3 x0.75
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Celkovy vykon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 2300 3x1

maximalne 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
musi byt o0 2 cm dIhsi ako fazovy a
nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

13.1 Datovy list produktu a informéacie o produkte podia EU

65-66/2014
Nazov dodavateia Electrolux
Model EOC3430EOX
Index energetickej ucinnosti 81.2
Energeticka trieda A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-

di¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0.69 kWh/cyklus

s ventilatorom

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovatelna rdra
Hmotnost’ 36.2 kg

EN 60350-1 - Elektrické varne spotrebice
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom peceni.

* VSeobecné rady

— Uistite sa, ze po€as prevadzky
spotrebiCa su dvierka rary
spravne zatvorené a pocas
pecenia ich zbyto€ne neotvarajte.

— Usporu energie podporite
pouzitim kovového riadu.

— Ak je to mozné, vlozte pokrm do
rury bez predhrievania.

— Ak proces pecenia pokrmu trva
viac ako 30 minut, 3-10 minut

pred ukoncenim pecenia (v
zavislosti od ¢asu pecenia) znizte
teplotu v rire na minimum. Pokrm
sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rure.
— Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.
Pecenie s ventilatorom - ak je to
mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste uSetrili energiu.
Zvyskové teplo
Pri niektorych funkciach rary sa
ohrevné ¢lanky automaticky vypnu
priblizne o0 10 % skor, ak je zapnuty
program s ¢asovou funkciou (Trvanie,
Koniec) a ¢as pecenia je dlhSi ako 30
minut. Ventilator a osvetlenie budu
nadalej v ¢innosti.
Ak pouzijete funkciu Vlhky horuci
vzduch, osvetlenie sa po 30
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sekundach vypne. Osvetlenie mbzete zvyskového tepla, zvolite najnizsie
opat’ zapnut, aby tento ukon znizi mozné nastavenie teploty. Na displeji
oCakavanu Usporu energie. sa zobrazi zvySkova teplota.

* Uchovanie teploty jedla - ak chcete
jedlo uchovat’ teplé pomocou

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom spotrebiCe oznacené symbolom spolu s

. ™ , . &y
odovzdajte na recyklaciu. 0. Obal hodte ~ odpadom z domacnosti.= Vyrobok
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.  odovzdajte v miestnom recyklacnom
Chrénite Zivotné prostredie a zdravie ludi zariadeni alebo sa obratte na obecny
a recyklujte odpad z elektrickych a alebo mestsky urad.
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte
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